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Menut Especial de Sant Esteve (2023)

Pica~picow (v compowtiv)

v Jamow “Extrav’ de Bellotaw de Guijuelo-
v Ensalado de Cogolloy de Tudela con queso-de cabra, gulas 'y
membrillo-
v Anchoas de L’ Escala
v Pulpo-“A Feirat” con cacheloy y pimenton
v Chipirones con pimientitos el Padrénw

Primer plato- (individual)

Growv Maviscada Extra hervida
Seleccionwde Mariscosy del Cantidbrico-de 1% calidad
(Langostinos de Vinaroz, Gambas Rojas de Huelvavy cigalas del
Cantabrico)

Segundo-plato (v elegir)

Solomillo-de ternerar Gallegaw A lobrasa de corbsn vegetal,
pimientow o- roquefort, acompanado- con gratén de patatas y verduwritos
(V]

Cochinillo- de Salamanca asado- als horno-ew sw propio-jugo-al
estilo- castellano-
(V)

Cabrito; Lechago-de Burgoy asado- Al horno conpirionesy ciruelas
(V)

Paellow Marinera con Bogovante de las Rias
(V)

Rape cow cigalitas ew salsaw mavinero
Postire
Sorbete casero-de Limén al Mar de Cavar

Vino-Blanco- 100% Verdejo- (D.O. Rueda),
Vino-tinto-Criongav (D.O. Rioja)

Aguav, refrescos;cervego
Café cow reposteriov de Nawidad, licores caseros (orujo-de hierbas, caféy blanco)

Precio-por personas 80,00€ v incluido
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