MENU “MARAVILLOSO”

Aperitivo-de lov casa Cervegm, Vermuk, o-..
*%%
Pica-Picaw de:
tnsalado “Salamancos’

Swrtido- Ibérico-de Bellotow “extrav” de Guijuelo-
Langostinos Cocidoy
Anchoas de la Escalav y Boquerones en vinagre
Calamawes o la Andaluga
Pimientos del Padrow

2° PLATO
(avescoger)
Merluga v lav Vascaw convAlmejas y Esparragos Blancos
o
Sepiv vl Planchav con Cachelos y Verduwritos
o
Paella de Pescado-y Marisco
o

Entrecottede Galicioval Gusto-
(al roquefort, alawpimienta, o-avlav brasa) conw patato panaderay verduwritas a la brasow

*k%k

Postre

Flaw Casero-conw Natow
o
Sorbete de Liméw Casero
Bodega
Vino-Blanco-100% Verdejo- (Coragéw Loco- Bodegay Iniest) Albowrivio;
Vino-Tinko- (d.o- Riojov -Crianga- Finca10)

Cdfe conReposteriow de Nawidad, Agua, Refresco-o-Cervegay Licores de Mangana, Melocotdwy Orujos
Caseroy (blanco; hierbas y café)

Precio-por persona 37,10 € (IVA inclunido)



MENU DELUXE

Aperitivo-de low casou Cervega, Vermud, o-..
Rk
Pica-Picav de:
tnsalado de Cogollos de Tudelaw (espirragos trigueros, salmon, tomate, cebolla..)
Jamdw Ibérico-de Bellotw “extrav” de Guijuelo-
Calamares o lav Andaluga
Chipirones ol Andalugor
Pescaditos fritos
Pimientoy de Padrow
Zambuwrinas de las Rias avlaw planchow

Pulpo- vl Gallegaw

k%%

2° Plato
( wvescoger)
Porrilado de Pescadoy Mawisco-del Cantidbrico
o

Cochinillo- Casero-de Salamancor
rustido- al horno- cow patato panaderoy verduw itos
o

Cabrito- Lechal de Burgoy
al horno- en swjugo- castellano-con cachelos y verduritos

Postire

Sorbete De Limon

*okk

Bodego
Vino-Blanco-100% Verdejo- (Coragdw Loco- Bodegas Iniesta) Albowiiio,
Vino- Tinto- (d.o- Riojov Crianga- Finca 10)
Cdfe conReposteriow de Nawidad, Agua, Refresco-o-Cervegay Licores de Mangana, Melocotdwy Orujos Caseros
(blanco; hierbas y cafe)

Precio-por persona: 45,00€



MENU “PIN PAN”

Aperitivo-de low casa Cervegm, Vermuk, o-..
*okxk
Pica-Picaw de:
Ensalada de Cogolloy con Salmow y Gulas
Jamow Ibérico-de Bellotw “extra” de Guijuelo
Pulpo- v lav Gallegow conv Cachelos
Chipirones a lav Andalugo
Calamares o la Andaluga
Pimientos del Padvdw

*okxk

2° PLATO

Dorada o lav Espaldov estilo- Santuwrce
aderegada conw aceite de olivaw virgen o lay finas hievrbas, con patato panaderoy verdiwitos
o
Rape del Cantibrico-

a laplancha con cachelos y verduwras
o
Solomillo-de Ternera Gallegow al gusto-
al roquefort, alovpimienta; o-ov la planchay, acompanado-de s guowrnicidmnw
oy

Cochinillo- Casero- de Sslamanca
rustido-al horno-con patata panaderay verduritos

Postire

Tavrta de Midhojas de Cremav
(o
Sorbete de Liméw Casero

Bodega
Vino-Blanco- 100% Verdejo- (Corazdw Loco- Bodegas Iniestn) Albawivios
Vino-Tinko- (d.o- Riojov -Crianga- Fincar10)
Cdfe con Reposteria de Nowidad, Agua, Refresco-o-Cervezay Licores de Mangana, Melocoténw y Orujos
Caseros (blanco; hierbas y café)

Precio-por persona: 48,40 €



MENU “ MEDITERRANEO”

Aperitivo-de low casa: Cervegm, Vermuk, o-..
%%
Pica-Picaw de:

Ensalada de Cogollos con Queso-de Cabravy Gulas
(conw nueces y piriones aderegados cow salsow verde,)
Jamdw Ibérico-de Bellotw “Extra” de Guijuelo
Almejas o law Mawrinerav
Pulpo- v law Gallegaw conw Cacheloy
Calamawes o lav Andaluga
Pimientos de Padrdw

2° PLATO

Paellow Mowineraw conw Bogawvante de las Riay
(o
Lubina av lov Espaldav
cow patato panadero y verduw itos
(o
Rodaballo-w la Planchov
aderegado- con aceite de hierbay, conwpatatos panaderay verdiritos
log
Solomillo-de Ternera Gallega al gusto-
al roquefort, o law pimientoy, o- v la planchay, acompanado-de sw guarniciovw al estilo- Salamancow
*okk
Postre

Towtow al Whisky
(o

Cremav Catolonov

Bodegw
Vino-Blanco-100% Verdejo- (Coragdw Loco- Bodegas Iniesta) Albowiiio,
Vino-Tinko- (d.o- Riojov -Crianga- Fincar10)
Cdfe conReposteriow de Nawidad, Agua, Refresco-o-Cervegay, Licores de Mangana, Melocotdwy Orujos
Caseros (blanco; hierbas y café)

Precio-por persona: 50,60 €



) .
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MENU “PARRILLADA™

Aperitivo-de law casov Cervega, Vermud, o-..

koK%

Pica-Pica de:

Ensalada de Cogolloy con Queso-de Cabray Gulas
con nueces y piiones aderegados con salsa verde)
Pulpo-av lav Gallegow
Gambas al Ajillo-
Calamawes o lav Andaluga
Pimientos de Padrdvw

Chipirones a la Andaluga
29 PLATO

Porriladow de Pescado y Mawisco-del Cantdbrico
(Rape, Merlugay, Sepiay, Calamaw, Gaumbas, Mejillones, y Cigalas)
o
Paelln Marinera conw Bogawvante de las Rios
log

Entrecotte de Galicia all Gusto
(al roquefort, alawpimientoy, o-av lav brasa,
Acompanado-de sw guownicion)

Postre:
Toartow Milhojos de Cremav
o
Helado- Crocantt

Bodega
Vino-Blanco-100% Verdejo- (Coragévw Loco- Bodegas Iniestn) Albowinio;
Vino- Tinto- (d.o- Riojav Crianga- Finca 10)

Cdfe con Reposteria de Noawidad, Agua, Refresco-o-Cervegay, Licores de Mangana, Melocoténw y Orujos
Caseros (blanco; hierbasy café)

Precio-por persona 55,50 €



MENU “RIAS BAIXAS”

Aperitivo-de law casov Cervega, Vermud, o-..
*%kk
Pica-Picaw de:
Ernsalada de Cogollos con Salmdwy Gulas
Jamow Ibérico-de Bellotw “extra’ de Guijuelo
Pulpo-av law Gallegow covv Cachelitos
Calamawes o lav Andaluga
Pimientoy de Padvdw
Chipirones o lao Andalugo
Zamburiias av la Planchav

*%%

2° PLATO

Swrtido-de Pescadoy Marisco-del Cantabrico-av la plancha (Rias Baixas):
Por persona: 2 Cigalas, 2 Gambas; 2 Langostinos, 2 Almejas 'y 2 Mejillones, Rape y Lenguado

3°PLATO

Rodaballo-y Lenguado-
a lplanchaw conw cachelos y verduwritos
(o

Cochinillo- Casero-de Ssdlamancor
rustido- al horno-con patataw panaderay verduritos
lo g

Solomillo-de Ternera Gallegaal gusto-
al roquefort, ol pumientoy, o- avlav plancha conw patato panadera y verduwas

Postre
Torta Milhojos de Cremav
fog
Sorbete de Liméw Casero-al Mawrc de Cowvov
Bodega
Vino-Blanco-100% Verdejo- (Coragé Loco- Bodegas Iniestn) Albowiio,
Vino-Tinko- (d.o- Riojov -Crianga- Fincar10)

Cdfe conReposteriow de Nawidad, Agua, Refresco-o-Cervegay, Licores de Mangana, Melocotdwy Orujos
Caseroy (blanco; hierbasy café)

Precio-por persona: 59,00€



MENU “MARISCADA”

Aperitivo-de lov casou Cervega, Vermud, o-..

koK%

Pica-Picaw de:

Ernsalada de Cogollos con Queso-de Cabray Gulas
con nueces y pinones aderegadoscor salso verde
Jamow Ibérico-de Bellotw “extra” de Guijuelo
Gambas al Ajillo-
Calamares o la Andaluga
Pimientos de Padrdéw
Chipirones o lav Andalugow
Pescaditoy Fritos

2° PLATO

Grow Mariscada “Salamanca’:
Cigalas, Gambas, Langostinos, Almejas, Mejillones y Navajos
(o
Cochinillo- Casero-de Salamanco
rustido-al horno-con patataw panaderay verduritos
(o
Solomillo-de Ternera Gallegow al gusto-
al roquefort, o lapimienta, o-av lav brasay, acompanado-de sw guornicidw
Lo

Cabrito- Lechal de Burgoy
al horno enw swjugo- castellano-con cachelitos sy verduwritos

Postre
Towtow Whisky
o
Cremov Catodonov

Bodegw
Vino-Blanco-100% Verdejo- (Coragdw Loco- Bodegas Iniesta) Albowiiio,
Vino- Tinto- (d.o- Riojav Crianga- Finca 10)
Cdfe conReposteriow de Nawidad, Agua, Refresco-o-Cervegay, Licores de Mangana, Melocotdwy Orujos
Caseros (blanco; hierbasy café)

Precio-por personai 64,00 € (IVA incluido)



MENU “CUM LAUDTE”

Aperitivo-de lov casa Cervega, Vermuk, o-..

*k%
Pica-Picaw de:
Ensalada de Cogollos de Tudelav y espdrragos Trigueros
Jamdw Ibérico- de Bellotow “Extra” de Guijuelo-

*k%

2° PLATO

Gondola de Mawrisco-Hervido
Selecciow de Marisco-Hervido de Primera Calidad, (1/2 Bogavante del Paus, Langostinos de Vinaroz,

Gambas Rojos de Huelvay, Cigalas del Cantibricor)
33

39 PLATO

Supremav de Rape
al estilo- mawinero- cow patatos caumpesinas de lo abuela
fog
Cochinillo- Casero- de Sadlamancow
rustido-al horno- al estilo- castellano- con patato panaderovy verdawitos
fog
Solomillo-de Ternera Gallegow al Gusto-
al roquefort, o lapimienta, o-av la planchay, acompanado-de sw guowrnicidr
fog
Cabritolechal de Burgos
al horno- enw swjugo- castellano-con cachelos y verduwitas
Postre
Sorbete de Liménw al Mawc de Covaw
(o

Tartw Massini
Bodega
Vino-Blanco-100% Verdejo- (Coragdw Loco- Bodegas Iniesta) Albowiiios
Vino-Tinko- (d.o- Riojov -Crianga- Fincar10)

Cdfe conReposteriow de Nawidad, Agua, Refresco-o-Cervegay Licores de Mangana, Melocotdwy Orujos
Caseros (blanco; hierbas y café)

Precio-por persona: 70,00 €



MENU “CHAMPIONS LIGA”

Aperitivo-de lov casov: Cervega, Vermuk, o-..

KoKk

Pica-Picaw de:
Ostras de Arcade
Jamow Ibérico-de Bellotw “extra” de Guijuelo
Pulpo- v law Gallegaw con Cacheloy

DEGUSTACION:

Vieira al Gratévw
con parmesano-y jomoncito
Kk

2°PLATO

Gondola de Mawisco
Cigalas, Gambas, Langostinos, Almejas, Mejillones y ¥ Bogawvante del pais
+

Sorbete al Mavrc de Chaumpagne

3°PLATO
Lubina Salvaje av lav Espaldar

Cabrito-lechal de Burgos
al horno- enw swjugo- castellano-con cachelos y verduwitos

Postre
Tt Mil hojas de cremaov
Bodegow
Vino-Blanco-100% Verdejo- (Coragdw Loco- Bodegas Iniesta) Albowiiios
Vino-Tinko- (d.o- Riojov -Crianga- Fincar10)

Cdfe con Reposteria de Nowidad, Agua, Refresco-o-Cervezay Licores de Mangana, Melocoténw y Orujos
Caseros (blanco; hierbas y café)

Precio-por persona. 80,00€



