
 

Primeros Platos
(a compartir)

Ensalada de Cogollos de Tudela con queso de
Cabra, Gulas y Membrillo

Anchoas de La Escala
 

Jamón “Extra”de Bellota de Guijuelo
 

Pulpo “A Feira” con Cachelos y Pimentón
Chiprirones con Pimientitos del Padrón

Segundo Plato
(por persona)

Gran Mariscada Extra Hervida
Selección de mariscos del Cantábrico de 1ª calidad (Langostinos de

Vinaroz, Gambas Rojas de Huelva y Cigalas del Cantábrico)

Tercer Plato
(a escoger)

Solomillo de Ternera Gallega al Gusto
(a la Brasa de Carbón Vegetal, Pimienta o Roquefort) acompañado

con Gratén de Patatas y Verduritas
o

Cochinillo de Salamanca Asado al Horno
en su propio jugo al Estilo Castellano, con patata panedera

o
Cabrito de Burgos Asado

al horno con piñones y ciruelas
o

Paella Marinera con Bogavante de las Rías
o

Rape con cigalitas
en Salsa Marinera

Postre

Sorbete Casero de Limón al Marc de Cava
o

Crema Catalana

Bodega

Vino Blanco 100% Verdejo (Corazón Loco - Bodegas Iniesta) | Albariño
Vino Tinto (d. o. Rioja - Crianza - Finca 10) | Cava Brut Nature | Agua, cerveza o

refresco

Café con Resposteria de Navidad. 
Licores de Manzana, Melocotón y Orujos

caseros (blanco, hierbas y café)

Precio por persona: 59,00€  I.V.A. INCLUIDO
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