MENU “RIAS BAIXAS”

Aperitivo-de lov casov Cervega, Vermud, o-..
*%kk
Pica-Picaw de:
Ernsalada de Cogollos con Salmdwy Gulas
Jamow Ibérico-de Bellotw “extra de Guijuelo
Pulpo-av law Gallegow conv Cachelitos
Calamawes o lav Andaduga
Pimientoy de Padvdw
Chipirones a lao Andalugo
Zamburiias av la Planchav

*%%

2° PLATO

Swrtido-de Pescadoy de Marisco-del Cantibrico- o la plancho (Rias Baixas):
Por personav: 2 Cigalas, 2 Gambas; 2 Langostinos; 2 Almejasy 2 Mejillones de Rocav
3°PLATO
Rodaballo-y Lenguado
a lavplancha con cachelos y verduritas
S

Cochinilo- Casero-de Sslamanca
rustido-al horno-con patataw panaderay verduwritos ex sw jugo- castellano
S

Solomillo-de Ternera Gallegaal gusto-
al roquefort, alov pimientay; o- avlav planchaw con patato panadero y verdiros

Postire
Tartow Milhojos de Cremav
o
Sorbete de Liméw Casero-al Mawc de Cavaw
Bodega
Vino-Blanco- 100% Verdejo- (Coragdw Loco- Bodegas Iniesta)
Vino- Tinto- (d.o- Riojov Crianga- Finca 10)
Cdfe, Aguay, Refresco-o-Cervezm, Licoves de Mangana, Melocotéw y Orujos Caseros (blanco, hievbasy
cafe)

Precio-por personai  59,00€



