MENU “CUM LAUDE”

Aperitivo-de lov casa Cervega, Vermuk, o-..

*k%
Pica-Picaw de:
Ensalada de Cogollos de Tudelavy espdrragos Triguerosy
Jamdw Ibérico- de Bellotow “Extra” de Guijuelo

*k%

2° PLATO

Gondola de Mawrisco-Hervido
Selecciow de Marisco-Hervido de Primera Calidad, (1/2 Bogavante del Paus, Langostinos de Vinaroz,

Gambas Rojos de Huelvay, Cigalas del Cantibricor)
33

39 PLATO

Supremav de Rape
al estilo- mawinero- cow patatos caumpesinas de lo abuela
fog
Cochinillo- Casero-de Sadlamanco
rustido-al horno- al estilo- castellano- con patato panaderovy verdawitos
fog
Solomillo-de Ternera Gallegow al Gusto-
al roquefort, o lapimienta, o-av la planchay, acompanado-de sw guowrnicidr
fog
Cabrito-lechal de Burgos
al horno- enw swjugo- castellano-con cachelos y verduwitas
Postre
Sorbete de Liménw al Mawc de Covaw
(o

Tartw Massini
Bodega
Vino-Blanco- 100% Verdejo- (Coragdw Loco- Bodegas Iniesta) Albowiiios
Vino-Tinko- (d.o- Riojov -Crianga- Fincar10)

Cdfe conReposteriow de Nawidad, Agua, Refresco-o-Cervegay Licores de Mangana, Melocotdwy Orujos
Caseros (blanco; hierbas y café)

Precio-por persona: 70,00 €



