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MENU,.:_E_SPECIAL NAVIDAD, SAN.ESTEBAN Y@O NUEVO . ..-

Primeros Platos
(a compartir)

Ensalada de Cogollos de Tudela con queso de Cabra, Gulas y Membirillo
Jamon “Extra” de Bellota de Guijuelo

Pulpo a la Gallega con Cachelos y Pimenton

Segundo Plato
(por persona)

Gran Mariscada Extra Hervida
Selecciéon de mariscos del Cantabrico de 12 calidad (Langostinos de
Vinaroz, Gambas Rojas de Huelva y Cigalas del Cantébrico)

Tercer Plato
(a escoger)

Solomillo de Ternera Gallega al Gusto
(a la Brasa de Carbén Vegetal, Pimienta o Roquefort) acomparado
con Gratén de Patatas y Verduritas

Cochinillo de Salamanca Asado al Horno
en su propio jugo al Estilo Castellano

Cabrito de Burgos Asado
al horno con pinonesy frutas pasas

Paella Marinera con Langosta
Rape con cigalitas

en Salsa Marinera

Postre

Sorbete Casero de Limon al Marc de Cava
o
Crema Catalana

Bodega
Vino Blanco 100% Verdejo (Corazén Loco - Bodegas Iniesta) | Albarifio
Vino Tinto (d. o. Rioja - Crianza - Finca 10) | Cava Brut Nature | Agua, cerveza o

refresco

Café con Resposteria de Navidad. Degustacion de Tarta de
Santiago. Licores de Manzana, Melocotén y Orujos caseros (blanco, hierbas y café)

Precio por persona: 60,00€ L.V.A. INCLUIDO

3
=" %



