
MENU  “PARRILLADA”

Aperitivo de la casa: 

Ensalada de Cogollos con Queso de Cabra y Gulas
con nueces y piñones aderezados con salsa verde)

 

Parrillada de Pescado y Marisco del Cantábrico
(Rape, Merluza, Sepia, Calamar

Paella  Marinera 

Entrecotte de Galicia al 
(al roquefort, a la 

Vino Blanco 100% Verdejo (Corazón Loco

Vino Tinto (d.o. Rioja 
Cáfe con Repostería de Navidad, Agua, Refresco o Cerveza, Licores de Manzana, Melocotón y Orujos 

 
Precio por persona:  55,5

 

 

 

MENU  “PARRILLADA”
 

Aperitivo de la casa: Cerveza, Vermut, o… 

 
*** 

Pica-Pica de: 
Ensalada de Cogollos con Queso de Cabra y Gulas

con nueces y piñones aderezados con salsa verde) 

Pulpo a la Gallega 
Gambas al Ajillo 

Calamares a la Andaluza 
Pimientos de Padrón 

Chipirones a la Andaluza 

2º PLATO 
 

Parrillada de Pescado y Marisco del Cantábrico
Rape, Merluza, Sepia, Calamar, Gambas, Mejillones, y Cigalas)

 ó 
Marinera con Bogavante de las Rías

ó 
Entrecotte de Galicia al  Gusto 

(al roquefort, a la pimienta, o a la brasa, 
Acompañado de su guarnición) 

 
Postre: 

Tarta Milhojas de Crema 
 ó  

Helado Crocanti 

Bodega 
Vino Blanco 100% Verdejo (Corazón Loco- Bodegas Iniesta) Albariño, 

Vino Tinto (d.o. Rioja –Crianza- Finca 10)
Agua, Refresco o Cerveza, Licores de Manzana, Melocotón y Orujos 

Caseros (blanco, hierbas y café) 

Precio por persona:  55,50 € 

MENU  “PARRILLADA” 

 

Ensalada de Cogollos con Queso de Cabra y Gulas 
 

Parrillada de Pescado y Marisco del Cantábrico 
, Gambas, Mejillones, y Cigalas) 

de las Rías 

Bodegas Iniesta) Albariño,  

) 
Agua, Refresco o Cerveza, Licores de Manzana, Melocotón y Orujos 


